S AN
VALENTINO

ENTREE
Capasanta alla Milanese e Mayo al Peperone
ANTIPASTI
Carpaccio di Scampi e Carciofo alla Giudia
Cannocchie al profumo di Mandarino

ed il suo ristretto
Cremant d’Alsace - “Domaine Wittmann”
PRIMO

Gnocchi di Patate e Rapa rossa alla
Grancevola
SECONDO
Rolle di Rombo e Gamberi
vellutata di Patate e Zafferano

e Caponata di verdure

Nosiola - “Maso Poli”

PRE DESSERT
Sorbetto al Dragon Fruit
DESSERT
Il Cuore

Vaniglia e frutto della Passione
Moscato di Pantelleria - Kabir - “Donna Fugata”

120 PER PERSONA




